
 

   
 

Bombay Bagel  

1 Bagel 

Butter  

2 hartgekochte Eier, in Stücke geschnitten 

75 g Kirschtomaten 

1 EL milde Currypaste 

3 – 4 EL Mayonnaise 

1 EL Milch 

2 EL frischer Koriander  
(ersatzweise gehackte Petersilie) 

 
Zubereitung:  

 
Bagel in zwei Hälten schneiden und  
buttern. Die Ei- und Tomaten- 
stücke auf beiden Hälften verteilen. 
 
Die Currypaste (ersatzweise:  
Currypulver mit etwas Öl, Essig  
und Wasser verrührt) mit der 
Mayonnaise vermischen, dann die  
Milch unterrühren. Die Sauce  
gleichmäßig über die Bagelhälften 
träufeln. 
 
Mit frischem Koriander oder Petersilie 
bestreuen.  
 
Guten Appetit! 

  

 


